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THE WINE

L'interview avec

Michel ’
de Bustros

Q: Vous étes une des figures incontournables au Liban dans le  Q: D'oli vient votre passion pour le vin?
monde du vin. Comment et quand l'aventure a commencé? A: Levin nétait pas une passion ; elle lest d

onts trés dispara Q: Si on consideére les vins de Kefraya comme I'ceuvre dA, @
falzitsernercuplanter  les cenologues comme les Artistes qui se sont succédé po
chaque an la compléter, qui serait I'Artiste qui a laissé le plus de traces#
54 d'influence?

31 donc decide dintr redes 1951 la culture de la vigne puisgus A: Cest une question trés difficile. Jaurai tendance 3 vousTe

Q: Un souvenir de vin qui

us est trés cher?

“Le Vin n,était paS une p as- Q:Le vi!-: qui vousalle plus tguché?
sion ; elle l’est devenue.” ool s Miatoaid |
- Michel de Bustros

treculeurs premieres. Q: Quelle est votre boisson préférée autre que le vin?
rdhul g plus de A: Le Thé. Car les grands theés expriment les speciiclesi



e secret d'un bon vin?

e secret dUn bon vin e
tefroin, de res
BSING 10Ut corr
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Q: Quels sont les principaux changements que Vous avez vus
dans le monde du vin depuis que vous avez commencé il ya
des années?

A: Lorientation

qu'un vin ou terroir mythique? Existe-t-il?

rrer

SN terroir qu

Bagie authentique, vral

Q: Quels conseils donneriez-vous pour les producteurs de vins
gee M 2011 et un Homard Termidor. Pour  libanais qui commencent l'aventure ?

wviez travailler avec n'importe quel cépage dans le

comme e
ait datee de
En planter!




THE WINE

Chateau
Kefraya

Comtede M <«

Au cours des 15 derniéres années, le "Comte de M" a acquis ses titres de noblesse
dans la sphére du vin de par la reconnaissance des plus éminents critiques et revues
spécialisées de notre époque, dont le Wine Advocate de Robert Parker qui lui attribua a
plusieurs reprises 92 points.

Issu des meilleures vignes a faible rendement de Syrah et Cabernet Sauvignon limitées
a 8 hectares, le "Comte de M" est élevé exclusivement en futs de chéne neuf francais,
entre 18 et 24 mois.

De couleur pourpre sombre, ce vin de longue garde offre des aromes complexes de
fruits noirs miris, de tabac et de bois de cédre et révéle une bouche veloutée aux tannins
élégants et bien fondus.

Pour profiter pleinement du savoir-faire qui fit le "Comte de M", il est conseillé de le
décanter durant une heure et de le servir entre 17 et 18 degrés. Vin de gastronomie par
excellence, il accompagnera parfaitement des gibiers en sauce, des plats cuisinés avec
des truffes noires et des fromages affinés.

Expression d'un parfait équilibre entre bois 'fin et puret' du fruit, le Comte de M est le
grand cru de Chateau Kefraya.

Comtesse de M

terroir en altitude de 3,4 hectares.

Dans la lignée du vin rouge de garde Comte de M, La “Comtesse de M" est le fruil
soins les plus méticuleux et de la pléthore de choix qualitatifs qui s'appliquent aun

Originaire des cépages Viognier et Chardonnay vinifiés et élevés en fits decl
frangais durant 18 a 24 mois, la "Comtesse de M" offre des aromes délicats de
suivis de notes de péche, dabricot et de tilleul.

En bouche, le boisé fin aux saveurs de miel et de pain grillé revit, tout en élégances
complexité et la finesse qui forgent les grands crus blancs.

Afin d'apprécier au mieux la "Comtesse de M, il est conseillé de la servir en &
légérement fraiche, entre 8 et 12 degrés. Elle se mariera magnifiquement a
issus de la mer cuisinés avec délicatesse, pochés ou en sauces, des crusta
également des fromages affinés a pate pressée.



Chateau Kefraya

Issus d'une sélection de raisins limitée a 22 hectares de vignes agées de 20 a 40 ans et
de faible rendement (20 HI/Ha), les millésimes des "Chateau Kefraya' portent la richesse
et [expression de nos micro-terroirs vendangés & la main et pressurés avec le plus grand
soin.

Symboles deart de lassemblage propre & Chateau Kefraya, ces vins trouvent leur origine
dans les vignes les plus privilégiées de Syrah, de Cabernet-Sauvignon et de Mourvedre
Sélevant sur des coteaux a plus de 1100 métres. Ils sont élevés entre 12 et 18 mois en
futs de chéne neuf francais.

Alliant tout en équilibre puissance et élegance avec des tannins soyeux, les "Chateau
Kefraya" offrent des notes subtiles de cerise, dépices, de cuir et de vanille,

Decantés 30min avant leur dégustation, ils sépanouiront survotre tableenaccompagnant
des viandes complexes cuisinées, des gibiers Iégers tel le gigot d'agneau et des fromages
complexes a pate molle.

Chacun des millesimes de "Chateau Kefraya' dévoile sur son étiquette, Iceuvre d'une
artiste-peintre libanaise.

sélection des meilleures parcelles de Chardonnay et de Viognier, le
Blanc” est [alter ego en blanc du vin rouge "Chateau Kefraya'".

complexe, il méle harmonieusement notes minérales et fruitées et
un boisé fin et une longue bouche crémeuse et veloutée,

uster avec des poissons grillés ou cuisinés, des viandes blanches et
e chévre ou de brebis.

oisi pour omer son étiquette symbolise la recherche de pureté et de
Spire la création de ce vin blanc de haut rang.

CHATEAU KETIS
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